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GRANOS COMRRCTATRS. LENTHEAS.

RREQUTSTTOS °

15 ORJIETO:
FEsta narma tiene var ohjetn, estahlecer 1as caracteristicas vy

calidadas de 1a lanteida ifbortada para consuma nacional .

»

24 CAMPO DE APLTCACTON:

Esta norma se aplica a-tndiq las mapecies de lentedias importadas a
nuestro vais. va gue Panam@ nn ea productar de este arano.

3= NDEFTNTCTONES @

R T.ote:

Fs al coniuntao de productosiflaue carresponden a una misma variedad.
orocedencia v casecha.

3.2 Tote Tnfestado:

Se considara infestada al ljhte de grano gue tenga insectas vivas
dafiines pvara el drann alma@enadn. Pueden ser plagas primarias o
secundarias. ;

3.3 Tmpurezas y materias egfrafas:

Fs todo material diferente all arann de lentedia (piedras. pedazos de
fallos. ntras semillas. etalllv aue viieden ser remavidas caon el nuson
de avaratos de limpierna.

2.4 Tentedjas dafiadas:

FEs tada grann entern o peflazo de arano de lenteia aue esta
evidentemente alteradn en sulleolaor. oler o apariencia por efectn
del agua. calentamienta,. atadae de microorganismns & insactaos. bnr
germinacidn o cualguier otra |lrausa.

3.5 TLentejas sin piel:

Fs todn arano de lentedia a 1la gual tres cuartas partes o mids de las
cuticnlas han sido removidas.

MINISTLRIQ D COMERCIO 2 INDUSTRIAS
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3.6 Lentedias vartidas o guehradas:

FEs todo grana de lenteia gual tenaa menns de 3/4 vartes de su tamafio
ariginal v lentedas ean l1ad]l cnales lns catiladones se mantengan
Juntas =in aahesidn.

3.7 Tmpurezas:

Pedazns. de tallns, ramas tras semillas. aftc. . ane opuedan ser
facilmente remavidas. ;

3.8 Fraoot:

Honguillo en farma de anernalln espnldn de gallas, aue se aria en la-
lenf.eadia, '

3.9 FRacleratia:

Capa eaxterna de 12 lentedidl de caolar hlanaen nacarado. arnesa,
resistente v fihrasa.

4. CTL.ASTFTCACTON

los lTates de lentedias da aculkrde a Sus aaracteristicas de sanidad
Y Aaspectn se clasificaran enlllos gradas de calidad siguientes:

Grade NO1 (primara)

Grado NO? (sagunda)
Grado NO3 (tercaera),

5. CONDTCTONFES GENERAT.ES

los Tates de lenteias deherdh estar exentos de alares v sahares
extrafnsg. :

6. DESTGNACTON

La lenteda se designarid porlfl su nambra v ealidad. Por eiemplo:
"Tientejas de segundal .
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7. REQUISITOS

7.1 T.os 1otesfﬁgheréh estar formados al menos »or 90% de granos
enterns de lenteda v fiue no tenga mas de 5% de otras granos

comerciales:

7.2 Unifbrmidad

-Cada lote de lentedjas ddherd estar conformade por una misma
variadad, ea decir mismo cqglor v forma.

7.3 Contenido de humedad

Tios lotes de lentejas deberfn tener un contenido de hiimedad maximn
dal 14%. ‘

7.4 Sanidad v aspecto

Todo lote de lentejas deberp cumplir con las siguientes reguisitos
minimos de calidad:

- Secos (no mas de 14% humgdad)
- Limpios

- Libre de insectos

- Libre de contaminantes®

- Libre de micotoxinas

es v micotoxinas deben estar de acuerdo
sidas por el CODEX ALTMENTARTUS v Jos
les.

¥ T.os niveles de contaminani

a las tonlerancias establ
organismas de salud naciong

7.4.1 No se aceptarad en]| ninguno de los grados de calidad lotes
de lentedjas gque presenten granaos infestados con insectos
vivos en nua]quijra de sus estados. ni granos afectados
vor honans.

7.4.2 las lotes de lenfleias deherdn cumplir los reguisitos de
calidad que se adpbecifican en la Tabla NO 1.
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TARLA NO 13 |

m : ; : ]
l . | GRADOS DF CALIDAD T
CARACTERISTICAS I T -{ 1
| wNo1 | NO2 NOQX3 I
{ PRTMERA } SEGUNDA { TERCERA “

| T
Dafios por Calor 052 e 0nh =005 {l

- : - { —= l.
/Il ITmpureras,Partidas y sin el 2.0 | 355 | 5.0 '
= ' : : R ] |

Otros dafios 1.0 | 2:0 ] 5.0 1l

| f il
It Materias extrafias 0.2 0.5 ] 0.5 q

: I |

Piedras 01 0.2 052 I

- I : 1l

| Ergot 0.05 01105 ] 0.05 ]
v _ iB f 1l
!lEsc]erntia 0.10 D10 o000 I
L . { 1)

8. MUESTREQ

de acuerdo a la Norma COPANTT 396.
IESTRAS.

La toma de wmuestra se haré
GRANOS Y CEREALES. TOMA DE

9 METODOS DE ENSAYO

Una vez ohtenida 1a muestrd v homongenizada. se dehe vraceder a
calcular 1a humedad, que sel|lefectiia segiin el instrumento can que
cuente la entidad gue realigm la prueha.

Se debe tamhién determinarf| en la muestra, si existe material
fermentado. aditoporcentajelide grano dafiade por calor. insectos
vivos,. peadaznns de metal. vid‘in u olores comercialmente objetahles
gque desmejoren la calidad dgl arano. ITnmediatamente después de
este andlisis visual se debefproceder a las otras determinaciones.

9.1 DNeterminacién de infestBcidn

ragoio vivo u otro insecto indica la
por 1o aue la lentedia debe ser

La presencia de cualguier g
vosihilidad de infestacidn
cuidadosamante examinada.
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. Esta determlnaclén debe haglerse en base a 3000 gramos de la muestra

_representatlva Y homogeni zada.

: 2 v -

- Se toman 3000 gramos y|l se =zarandean en una zaranda 5/64"
(perforaciones triangularep inscritas en un circulo 5/64").

Los grados de infestacién segin la F.A.0 se muestran en la Tabla
NQ2.

TABLA NQ2
GRADOS DE INFESTACION l\ NQ DE GORGOJOS VIVOS
Nula No hay presencia de Gorgocjos
Muy ligera ; : 1 4 D) 5
Ligera 304
Moderado S0
Fuerte Mas de 10

9.2 Determinacién de grangp

de lentejas dafiadas por gorgojos:

Se toman 50 gramos de la muegtra representativa y homogenizada y se
procede a separar manualmenf$je la lenteja o pedazos de lentejas que
presenten dafios de gorgogo , su determinacién se hace en base al
peso.

9.3 Determinacidén de lentefjas dafladas por calor:

Se toman 50 gramos de la mu“stra representativa y homogenizada vy
se procede a separar manualfente la lenteja y pedazos de lentejas
que presenten dafios por caldr, su determinacién se hace en base al
peso

9.4 Determinacidén del grang dafiado total

Se toman 50 gramos de la muhstra representativa vy homogenizada vy
se procede a separar manualm“nte las lentejas o vedazos de lentejas
dafiadas por gorgojos, llor N cualquler otra causa, su
determinacién se hace en basle al peso.

3.5 Determinacién de matertrijgs extrafias total .

Se toman 50 gramos de la muesftra representativa vy homogenizada y se
procede a separar manualmenfge las impurezas: piedras y materias
extraflas que se encuentran J' la muestra, su determinacién es en

base al peso.
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9.6 Determinacidén de pief

estra representativa y homogenizada y se
nte las piedras, su determinacién es en

Se toman 50 gramos de la m
procede a separar manualm:
base al peso.

9.7 Determinacién de colgr

La determinacién de color debe ser hecha sobre la muestra como en
todo.

10. EMPAQUE Y PRESENTACTA
10.1 Las lentejas para expgendio al por mayor:

empaques limpios, de material adecuado
y transporte del producto y coun un

- Deben ser presentados e
para la buena conservacii
contenido neto de 45.36 Kd

10.2 La lentejas para expendio al detal:

empagues nuevos, limpios y de material
rervacién y transporte del producto. El
ia del producto deben ser especificados

- Deben ser presentados e
adecuado para la buena co
contenido neto y la categot
en el empadque.

10.3 Todos los empaques lenteja deberdn indicar su pais de
origen.

11. ANTECEDENTES

Para la elaboracidén de estd Norma, se consideraron los documentos

siguientes:

- Norma Técnica Peruana. Lggumbres Secas. Lenteja. Requisitos.
NTP 205.22 = 1992.

- Official Grain Grading Gi

~ Resoluciébn NO312 de 28 de
Regulacidén de Precios.

- Definiciones, Norma de C
Laboratorio para Lentejas
Instituto de Mercadeo Ag

ide. Lentils. Canada. 1996.
diciembre de 1995 de la Oficina de

idad Americana y Anadlisis del
del Depto. de Estudios Técnicos del
bpecuario.
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Segundo: La Norma contenilla en este resuelto

‘tendra vigencia una
vez publicada e Gaceta Oficial.

COMUNTQUESE Y PWBLIQUESE
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