AUTORIDAD DE PROTECCION AL CONSUMIDOR Y DEFENSA DE LA COMPETENCIA

Departamento de Informacion de Precios y Verificacion

PRECIOS AL CONSUMIDOR DE DIVERSOS CORTES DE CARNE DE RES OBTENIDOS EN ALGUNOS SUPERMERCADOS
DE LA CHORRERA Y ARRAIJAN EL DIA 5 DE JULIO DE 2007

Sector / Supermercado / Precios en Balboas
LA CHORRERA ARRAIJAN
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Filete Ib. 4.00 5.19 4.79 4.93 - 4.00 4.58 3.93 0.65| 16.59] 3.50| 3.50 3.50 - 4.00| 3.63 3.63| 0.00 -0.14
Lomo Mulato Ib. 2.25 2.24 2.24 2.72 2.17 2.03 2.28 2.24 0.03[ 1.56] 2.03| 2.03 2.03| 2.72| 2.03| 217 2.16) 0.01 0.37
Palomilla Ib. 2.29 2.40 2.24 2.23 2.17 2.03 2.23 2.18 0.05[ 2.14 2.03| 2.03 2.03| 2.23| 2.03| 2.07 2.03| 0.04 1.97
Punta de Palomilla Ib. 2.29 2.24 2.24 2.23 2.17 2.03 2.20 2.12 0.08[ 3.77| 2.03| 2.03 2.03| 2.23| 2.03| 2.07 2.06| 0.01 0.49
Rincon Ib. 2.29 2.26 2.26 2.43 2.17 2.03 2.24 2.20 0.04| 1.82] 2.03| 2.03 2.03| 2.43| 2.03| 211 2.09[ 0.02 0.96
Babillla Ib. 2.25 2.24 2.24 2.30 2.17 2.03 2.21 2.19 0.02 0.68| 2.03| 2.03 2.03| 2.30| 2.03| 2.08 2.08| 0.00 0.19
Pulpa Negra Ib. 2.25 2.24 2.24 2.30 2.17 2.03 2.21 2.19 0.02 0.68| 2.03| 2.03 2.03| 2.30| 2.03| 2.08 2.08| 0.00 0.19
Pulpa Blanca Ib. - - - 2.23 2.12 2.03 2.13 2.11 0.02 0.79] 2.03| 2.03 2.03| 2.23| 2.03| 2.07 2.03| 0.04 1.97
Costillén Ib. 2.25 2.18 2.18 2.30 2.12 1.85 2.15 2.10 0.05[ 2.22] 1.89| 1.98 1.98| 2.30| 1.97| 2.02 2.04| -0.02 -0.78
Bistec de Cinta sin Hueso Ib. 1.75 1.93 1.93 1.97 1.93 2.05 2.05 == N.A. [ N.A 2.03 - - - - 2.03 = N.A. | N.A.
Bistec de Cinta con Hueso Ib. 1.75 1.93 1.93 1.97 1.93 1.85 1.89 191 -0.02| -0.87 1.89) 1.90 1.90f 1.97| 1.75| 1.88 1.88) 0.00 0.11
Corte de Paleta Ib. 1.60 1.67 1.67 - - 1.45 1.60 1.60 0.00( -0.16| 1.34| 1.60 1.60 - 1.59| 1.53 1.47| 0.06 4.25
Lomo Rayado Ib. - - - 2.15 2.17 - 2.16 2.01 0.15 7.46| 1.74 - - 2.15) 1.97| 1.95 1.87| 0.08 4.46
Espaldilla Ib. 1.60 - - - 1.85 - 1.73 1.60 0.13| 7.81] 1.35 - - - - 1.35 1.45| -0.10 -6.90
Entrafia Ib. - - - - 2.00 - 2.00 1.80 0.20( 11.11] 1.80| 1.80 - - - 1.80 1.65[ 0.15 9.09
Falda Limpia Ib. 1.65 1.78 - 1.82 1.85 1.50 1.72 1.59 0.13| 8.18] 1.50| 1.80 1.80| 1.82| 1.34| 1.65 1.50( 0.15] 10.13
Falda Limpia Delgada Ib. - - - - - - B - - - - - - - - B B - B
Falda Limpia Gruesa Ib. - 1.78 1.78 1.95 1.85 1.50 177 1.60 0.17| 10.75] 1.80| 1.80 1.80( 1.95| - 1.84 = N.A. | N.A.
Jarrete Ib. 1.65 1.70 1.70 1.66 1.75 1.64 1.68 1.63 0.05[ 3.27| 1.65[ 1.70 1.70| 1.66| 1.65| 1.67 1.67| 0.00 0.12
Jarretén Ib. - - - - 1.75 - 73 == N.A. [ N.A 1.55 - - - - 1.55 1.55[ 0.00 0.00
Pecho (Hueso) Ib. 0.75 0.75 0.75 0.85 - 0.50 0.72 0.81| -0.09| -11.11] 0.65[ 0.70 0.75| 0.85| 0.50| 0.69 0.67( 0.02 2.99
Pecho (Carne) Ib. - - - - - 0.94 0.94 0.94 0.00{ 0.00] 1.10 - - - 0.94| 1.02 0.80| 0.22| 27.50
Costilla Ib. 1.00 1.30 1.30 - 1.10 0.90 112 1.09 0.03| 2.75] 0.90 - - - 0.89| 0.90 0.90( -0.01 -0.56
Hueso de Cadera Ib. 0.15 0.57 0.57 - 0.50 0.20 0.40 0.42| -0.02| -5.24] 0.30| 0.35 0.35 - 0.20| 0.30 0.25[ 0.05] 20.00
Hueso Rojo Ib. 0.20 0.42 0.42 0.30 0.50 0.30 0.36 0.37| -0.01| -3.60] 0.25| 0.35 0.35| 0.30| 0.25| 0.30 0.30( 0.00 0.00
Rabo Ib. 1.00 0.95 0.95 1.65 1.15 0.94 111 1.07 0.04 3.43] 1.00f 0.80 0.85| 1.65| 0.98| 1.06 1.04| 0.02 1.54
Rifion clu - - - - 0.25 0.25 0.25 0.25 0.00( 0.00] - - - - 0.25| 0.25 0.25[ 0.00 0.00
Rifion Ib. 0.30 0.31 0.31 0.25 - - 0.29 0.29 0.00 0.86] - - - 0.25[ - 0.25 1.21| -0.96| -79.34
Corazon Ib. 1.10 1.10 1.10 0.85 1.35 1.24 112 1.09 0.03| 3.06] 1.00f 1.50 1.50| 0.80| 1.24| 1.21 = N.A. | N.A.
Corazén Entero Unidad - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Mondongo Ib. 0.80 0.97 0.97 0.95 0.93 0.64 0.88 0.79 0.09( 10.97| 0.79| 0.80 0.80[ 0.95| 0.79| 0.83 0.83| 0.00 -0.48
Higado Ib. 1.50 1.79 1.79 1.25 1.80 1.64 1.63 1.58 0.05[ 3.06| 1.65| 1.80 1.80| 1.25| 1.65| 1.63 1.63| 0.00 0.00
Lengua Ib. 2.40 - - 2.65 - 1.64 2.23 221 0.02 0.90] - - - 2.65| 1.64| 2.15 2.09| 0.06 2.63
Lengua clu - 3.35 3.35] - 3.25] - 3.32 3.19 0.13| 3.97| 3.05[ 3.50 3.50 - - 3.35 3.35[ 0.00 0.00
Patas Ib. 0.25 0.31 0.31 0.29 - 0.25 0.28 0.29| -0.01| -2.76 0.30 - - 0.29| 0.25| 0.28 0.28| 0.00 0.00
Patas clu - - - - 0.85] - 0.85 0.77 0.08| 10.39] - 0.85 0.85 - - 0.85 0.85[ 0.00 0.00
Bofe Ib. 1.05 1.26 1.26 0.95 1.35 1.10 1.16 112 0.04| 3.72] 1.15| 1.56 1.50| 0.95| 1.10| 1.25 1.26| -0.01 -0.63
Carne Molida Especial Ib. - 2.06 2.06 2.43 - 1.95 2.13 2.10 0.02 1.19] 1.89| 2.03 2.03| 2.43| 1.88| 2.05 2.03[ 0.02 1.08
Carne Molida Primera Ib. 2.15 - - - 1.75 1.50 1.80 1.54 0.26| 16.88| 1.50( 1.70 1.70 = = 1.63 1.60[ 0.03 2.08
Carne Molida Segunda Ib. 1.00 1.02 1.02 0.74 1.15 0.50 0.91 0.85 0.05[ 6.47| 0.49 - - 0.77| 0.49| 0.58 0.57( 0.01 2.34
Osobuco Ib. 1.75 1.31 131 1.53 - 0.99 1.38 1.28 0.10( 7.66| 1.25| 1.40 140 1.53| 1.14| 134 1.36| -0.02 -1.18
Chorris (Costilla Especial) Ib. 1.75 1.73 1.73 1.79 - 1.45 1.69 1.68 0.01 0.60] 1.36| 1.70 1.70f 1.79| 1.35| 1.58 1.56| 0.02 1.28
Ropa Vieja Ib. 1.69 1.97 1.97 2.31 1.90 1.48 1.89 1.92| -0.03| -1.74f 1.50( 1.70 1.70| 2.36] 1.48| 1.75 155 0.20] 12.77
Guisado de Res de Primera Ib. 2.00 2.03 2.03 2.30 1.95 1.95 2.04 2.04 0.00 0.16] 1.65| 1.80 1.80| 2.30| 1.64| 1.84 1.83| 0.01 0.44
Guisado de Res de Segunda 1.65 - - - - - 1.65 1.65 0.00{ 0.00| - - - - 149 1.49 1.49( 0.00 0.00
Carne Magra Ib. - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Bistec Picado Ib. 2.15 2.24 2.24 2.30 2.13 2.03 2.18 2.18 0.00( 0.08| 2.03| 2.03 2.03| 2.30| 2.02| 2.08 = N.A. | N.A.

Nota: Estos monitoreos reflejan Ginicamente una comparacion de precios, no asf el servicio que preste el agente econémico ni la calidade de los productos.
Estos precios pueden variar desde el momento en que se realizé el monitoreo y su fecha de publicacion.

(1): Carne Tipo "A" - Clasificada.
(-): No habia el producto al momento del monitoreo.

Fuente: Autoridad de Proteccién al Consumidor y Defensa de la Competencia. DIPREV.

(2): Carne No Clasificada.



