PRECIOS AL CONSUMIDOR DE CORTES DE CARNE DE RES, CERDO Y POLLO, SEGUN ESTABLECIMIENTOS DE LA PROVINCIA DE
COCLE: ABRIL 2015

AGUADULCE ANTON NATA PENONOME
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Filete Ib - 408 475 450 - = -« == | —= - -~ 406 400 -- -~ 531 555 -
Lomo Mulato Ib 340 360 325 389 314 350 325 -- - 329 295 295 287 -- - 232 314 -
Palomilla Ib 325 360 - 389 314 350 -- -- 295 305 287 - 325 - 314 -
Punta de Palomilla Ib 340 360 375 389 -- -- 325 3.00 -- - 295 - 287 - - 314 -
Rincoén Ib 340 360 375 389 319 350 -- - 329 - 305 287 -- - 314 -
Babilla Ib -- 289 287 287 287 -- - - 287 - -- 285 287 287 -- -- 287 285
Pulpa Negra Ib - 360 - 389 - 35 - 300 - 329 - 305 287 -- - 314 -
Pulpa Blanca Ib 315 360 - 389 - 350 -- - 300 - 295 3.05 287 279 --
Costillon Ib -- 360 - 389 - 350 -- - 287 - - [319| --
Lomo de Cinta sin Hueso Ib - - - - - - 299 -
Lomo de Cinta con Hueso Ib 245 245 245 245 245 - 245 -~ - - - 245 230 235 -- 245 245 245
Lomo de Paleta Ib - - 204 - - -- 239 -
Lomo Rayado Ib -- 360 - - -- 350 - -- 325 - --- 287 285 -
Espaldilla Ib -- 300 - - -- 250 - -- 198 -
Entrafia b - 360 - 271 - 250 - - == 270 = == 270 259 - - o
Falda Limpia Ib -- 300 - 271 - - - -- 220 -
Falda Limpia Delgada Ib -- 300 - 271 - 250 --
Falda Limpia Gruesa Ib 265 300 - 271 -- 250 -- - 249 - -- 270 235 -~ 249 --
Jarrete |b 230 230 230 230 230 230 - - - | - - 230 200 230 230 230 230 -
Jarretén Ib - 230 - - - - - - 249 - - 230 -
Pecho Hueso Ib -- 075 075 -- 075 -- - 075 - -- 075 085 0.75 --
Pecho Carne Ib -- 300 - 271 - 250 -- -- 220 -
Costilla Ib 180 1.70 - 199 164 165 199 120 150 1.88 -- - 145 159 - 169 164 1.90
Hueso de Cadera Ib -- 045 -- 060 -- - 058 - - 045 -
Hueso Rojo |b -- 060 045 039 060 - 060 -- -- 070 - 058 -- - 045 -
Rabo Ib -- 170 199 199 -- - - - 199 196 -- -- 098 -
Rifion c/u - 025 - 025 -- - - - 035 -
Rifién b
Corazon lb 140 125 220 1.65 - - 155 -~ - 179 - 229 140 - 125 150 1.09 --
Corazén clu - - - - -
Mondongo Ib 135 090 1.25 085 098 1.30 -- -~ - 133 -- 125 100 099 1.15 -- 0.99 1.00
Higado Ib 195 175 1.80 1.78 1.96 215 1.85 -~ - - 199 229 2,00 159 175 214 1.97 175
Lengua Ib - 175 - - - - 322 -
Lengua c/u -- 350 - - - - - -- 400 - -- 400 -
Patas Ib 065 -~ -- 030 029 -- -~ - 050 043 -- -~ 055 070 -- 045 034 --
Patas c/u -- 100 - - - - -
Bofe Ib - 175 1.45 165 1.23 150 145 -~ -~ - .- 205 1.00 155 -~ 154 126 --
Carne Molida Especial Ib 329 225 - 389 253 -- --- - 229 - --- 350
Carne Molida Primera Ib 2.00 2.00 2.00 2.00 200 200 2.00 2.00 200 -- 2.00 200 -- 1.99 1.95 2.00 2.00 -
Carne Molida Segunda Ib --- --- --- --- --- -- 160 --
Obsobuco Ib --- --- --- --- ---
Chorris (Costilla Especial) Ib --- --- --- --- --- - 279 -
Ropa Vieja Ib 220 3.00 275 295 - --- --- - 250 - 234 - 270 249 -- 254 230 250
Guisada de Res de Primera Ib -- 275 275 - --- --- --- - 329 - 256 270 255 265 254 --
Guisado de Res de Segunda Ib 265 - --- --- -- 250 - --- 213 214 -
Carne Magra Ib --- --- --- --- ---
Bistec Picado Ib 325 - 315 295 -- --- --- - 329 - - 270 - -- 260 --
CERDO
Chuleta Ib 190 - -- 190 190 -- --- --- 190 190 190 190 -- --- 190 190 --
Chuleta Especial Ib 315 - 310 345 249 - --- -- 274 230 259 -- - 235 - 249 -
Puerco Liso Ib 315 - 3.05 345 259 350 335 3.00 3.00 277 250 285 260 -- --- 249 259 3.00
Costilla de Cerdo Ib 305 - 315 331 219 - 335 -- -- 274 - 275 260 -- - - 195 -
Patitas frescas Ib --- --- --- --- ---
Patitas Congeladas Ib 135 130 125 125 1.15 110 125 -- 115 -- 120 125 121 124 125 -- 115 1.20
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Rabito en Salmuera Ib 230 195 210 199 192 195 225 - 200 184 185 189 215 179 -- 181 211 240
Pernil con Piel Ib --- --- -- 310 239 - --- - 219 -

Pemil sin Piel Ib

Tocino Ib 0.60 -~ 079 050 - = <= e e 059 - - 030 - - 039 044 -
Codillo Ib 180 - 185 150 135 - - == - 160 175 1.85 145 - - - 130 -
Cabeza Ib we w043 050 - - - = 045 = = 035 - - - 050 0.50

Cabeza Entera c/u
Mitad de Cabeza 1/2 250 = | = | | = = = - = = = - - - = - -] -
Cabeza Deshuesada Ib

POLLO

Pollo Limpio con Patas y Cabeza
(sin trina) Ib

Pollo Rosti (sin patas nicabeza)lb  1.18 1.50 1.35 1.20 1.19 140 -- 145 145 -- 125 1.38 -- 129 150 -- -- 140
Pollo o Gallina (empacada) Ib -l -!-{--!/--!1--11-!11-/--\-1--1-1=]—|—|—1—1| —
Pollo Picado Ib - - -- 120 - - - -- 118 -
Muslo Encuentro Ib 140 150 137 139 124 140 135 145 145 142 129 140 139 129 150 136 1.24 1.40

Encuentro Ib T T e e e

Muslos Ib 1.60 - - 1195 -- - - - - 181 - - -~ 155 -- - - -
Pechuga Ib 150 150 140 149 129 140 135 145 145 152 135 138 143 129 155 1.73 129 140
Pescuezo con Piel Ib - - 070 - - - - - 024 -
Pescuezo sin Piel Ib 0.75 0.75 095 0.75 -- -- 080 065 065 -- - 079 070 - 065 057 -- 0.80
Molleja Ib 140 125 140 140 - 150 - 135 140 136 -- 139 146 - 115 -- 104 130
Higado de Pollo Ib 080 075 070 0795 - 025 - 065 060 08 - 055 068 - 050 - 040 --
Alas Ib 160 150 149 159 - 165 160 145 145 086 -- 140 160 129 155 -- 119 0.60
Patitas Ib 0.75 0.75 065 043 025 0.75 0.75 065 0.65 -- -- 055 050 - 060 0.38 0.16 0.60

Fuente: ACODECO
Miembro de CONCADECO, Consejo Centroamericano de Proteccion al Consumidor



