PRECIOS AL CONSUMIDOR DE CORTES DE CARNE DE RES, CERDO Y POLLO, SEGUN ESTABLECIMIENTOS DE LA
PROVINCIA DE COCLE: AGOSTO 2014
T UAGUADULGE | ANTON | NATA | penowowe

Producto / Marca

COMISARIATO URRIOLA
MINI SUPER POCRI

S/C LA PAZ

S/M HAWAI

S/M SUPER CARNE
CASA ISABEL

CENTRO COMERCIAL
M/S KAREN (Antes Casa
Nata de los Caballeros)
S/M 5 DE NOVIEMBRE
S/C COCLE/PENONOME
S/C NUEVO HORIZONTE
S/M EL MERCADO

S/M FUERTE

S/M NUEVO PROGRESO
SUPER 99 PENONOME
SUPER CARNES N. 8
SUPER CENTRO JAIME

CARNE DE RES

Filete Ib 425 4.00 4.00 3.75 551 -- 395 - - 6.34 -- 395 361 -- 325534 - -
Lomo Mulato Ib 3.10 350 -- 3839 305 -- 325300 - 329 - - - - 295323 - -
Palomilla Ib -- 350 -- 334 3.05 350 325 3.00 295 -- 282 -- 276 -- 295 - - -
Punta de Palomilla Ib - 3.50 3.75 3.39 3.05 3.50 3.25 3.00 295 329 -- - 276 -- 295 298 3.05 --
Rincon Ib 3.10 3.50 3.75 3.39 3.09 3.50 325 -- 3.25 3.29 282 2.95 276 -- 295 3.18 3.09 3.50
Babilla Ib 2.87 2.87 2.87 287 287 2.87 -- -- 287 287 282 2.87 2.76 2.87 2.87 2.87 287 2.87
Pulpa Negra Ib 3.00 3.50 2.87 3.39 3.05 3.50 3.25 3.00 3.25 3.29 2.82 2.95 276 -- 295 3.18 3.05 --
Pulpa Blanca Ib - 3.50 287 339 3.05 295 3.25 3.00 -- 336 282 -- - - 295 - - -
Costillon Ib 3.10 350 -- 3.39 3.09 295 325 3.00 -- 340 282 -- 276 -- 265 3.18 - -
Lomo de Cinta sin Hueso lb - == - - 3809 - - - - 836 - - - - e e e e
Lomo de Cinta con Hueso Ib 245 245 245 245 245 245 245 - - - 234 245 -- 235 -- 245 245 245
Lomo de Paleta Ib | e | | | = | - | 245 - | - | - |2.82| --- |2.76|2.65| - | - | = | -
Lomo Rayado Ib 290 350 -- -- 309 -- 250 - - 329 28 -- 276 -- -- 3.13 3.05 --
Espaldilla Ib el I B B B B - B B B I I I I I B I
Entrafa Ib - 350 -- 269 202 -- 250 -- - 270 - @ - e e e e e e
Falda Limpia Ib -- 300 -- 269 239 -- 250 -- - 249 - 260 - - 245 - - -
Falda Limpia Delgada Ib -- 300 - 269 215 - 225 - - - - em e e 2450 - e -
Falda Limpia Gruesa Ib 235 3.00 -- 269 215 -- 250 - - -~ 234 -- 270 265 245 244 - -
Jarrete Ib 225 230 230 -- 230 230 230 - -- 230 230 230 -- 230 245 259 230 --
Jarretén Ib -- 230 -- - 230 250 230 -- - 249 234 - - 265 - - @ - -
Pecho Hueso Ib -~ - - 075075 - 075 - - 075 - - - - - 075075 --
Pecho Carne Ib -- 3800 275 -- 2839 250 250 -- - @ - -- e e ee e 2090 - -
Costilla Ib 1.60 160 190 1.75 159 165 1.99 170 150 1.79 -- 179 - -- 155 1.69 159 --
Hueso de Cadera Ib - 05 -- -- 034075075 -- -- 030 -- 045 - - - 055 - -
Hueso Rojo Ib 050 -- 0.60 0.25 0.34 0.75 0.75 060 -- 030 -- -- 0.57 0.60 0.95 0.50 0.34 ---
Rabo Ib 150 160 199 1.99 097 165 199 -- - 179 - 179 - - - 154 - -
RifioN c/u — 025 — [025(0147| — | — | — | — | = | = | = | = | = | - | —-| —- | —
Corazoén Ib 140 090 - 124 105 150 - -- - 150 -- 215 131 155 125 150 -- -
Mondongo Ib 140 1.75 1.15 0.85 0.99 1.30 0.99 1.10 - 086 -- 119 -- 099 115 130 - -
Higado Ib 185 -- 180 1.79 192 195 185 -- 200 185 -- 215 1.88 185 1.75 1.99 192 --
Lengua Ib 250 - 250 - - - = = = 2700 - e e e e e e e
Lengua c/u - 385 - - 3860 - - - - - - 500400 - - - - -
Patas Ib 055 0.75 055 -- 0.29 0.70 0.75 0.40 0.50 0.34 -- 0.79 - - - - - -
Patas c/u - [100 —- | - | | -] -] |—-|—-|—-|—-—/|-
Bofe Ib 140 125 145 144 121 150 145 -- - 115 -- 195 1.04 150 145 - 121 -
Carne Molida Especial Ib 3.00 275 3.15 3.39 3.05 - - - - 329 - - - e e e e e
Carne Molida Primera Ib 2.00 2.00 2.00 200 2.00 -- 200 -- 2.00 200 2.34 2.00 -- 199 1.95 200 2.00 --
Carne Molida Segunda Ib - -] - - - - |168 |- -] -
Ropa Vieja Ib 250 -- 275 269 215 250 250 -- - 249 234 -- 276 235 2.65 254 - -
Guisada de Res de Primera Ib - == - 839 - - 250 -- - 829 - - - e e e e e
Guisado de Res de Segunda Ib e Y R e
Bistec Picado Ib 300 -- 295 268 259 -- 250 - - 329 234 -- 270 -- 295 3.13 - -
CARNE DE CERDO
Chuleta Ib 190 190 - 190 190 - - - - 190 190 235 -- 275 -- 190 -- 1.90
Chuleta Especial Ib - - 285 326 239 - 299 -- - 275 -- 295 -- 299 245 249 -- 210
Puerco Liso Ib 2.85 3.25 2.85 3.11 2.69 3.25 3.25 3.00 3.00 2.75 -- 275 248 275 2.50 2.49 2.55 3.00
Costilla de Cerdo Ib 270 290 255 298 239 - 299 -- 285 270 220 -- 238 260 225 2.10 1.95 2.25
Patitas Congeladas Ib 1.30 1.30 1.25 1.25 1.15 1.10 1.25 1.10 1.15 111 - 125 1.09 1.15 1.25 0.99 1.14 1.20
Rabito en Salmuera Ib 225 195 210 199 187 1.95 225 -- 225 179 -- 193 -- 179 1.95 1.79 1.90 1.95
Pernil con Piel Ib 225 - | - | - |219| - | - | = | = | = | - | - |1.93]| - |1.95| - |2.19| --
Pernil sin Piel Ib s e e e e e e e e 275 e e e e 225 247 - -
Tocino Ib 065 -- 075 050 039 -- 075 - - 059 - - 105 - 060 039 - -
Codillo Ib 165 -- 155 145 13 - 140 -- - 160 -- 135 155 169 135 150 -- -
Cabeza Ib - - -- 045050 -- 075 -- -- 045 -- -~ 0.66 0.70 0.60 0.65 -- 0.50
CARNE DE POLLO
Pollo Rosti (sin patas ni cabeza) Ib - -] - - - [128 = - - -
Pollo Picado Ib - 150 129 138 1.35 140 139 135 145 118 122 -- 118 - 118 - 120 --
Muslo Encuentro Ib - 150 1.32 145 1.29 1.40 1.39 1.40 1.45 1.32 1.27 129 1.45 1.28 1.38 1.31 1.29 1.35
Encuentro Ib 132 - - 145 119 140 - - -—- 132 - - = - e e e e
Muslos Ib 160 -- - 195149 - - - - 181 - - 167 150 160 1.75 -- 175
Pechuga Ib 134 150 1.34 149 134 140 139 -- 145 - 130 -- 149 128 1.45 143 1.34 1.35
Pescuezo con Piel Ib - - 070 - - - 075 - 060 - - - - e e e e e
Pescuezo sin Piel Ib 0.80 0.75 0.95 0.75 - -- 080 -- 0.75 080 -- 0.79 084 -- 065 -- -~ 0.80
Molleja Ib 140 150 1.40 1.39 1.04 150 135 -- 140 125 -- 139 145 -- 135 0.87 -- 1.30
Higado de Pollo Ib 0.65 0.75 0.70 0.75 0.40 0.75 0.75 -- 0.60 0.80 -- 0.55 0.67 -- 0.50 0.38 - -
Alas Ib 150 1.50 1.40 1.49 1.18 150 1.60 -- 1.40 1.77 1.27 134 158 1.28 1.50 1.88 -- 1.40
Patitas Ib 0.65 0.75 0.65 0.45 0.30 0.75 0.75 -- 0.60 0.60 -- 0.55 047 -- 0.45 0.37 -- 0.60

Fuente: ACODECO
Miembro de CONCADECO, Consejo Centroamericano de Proteccion al Consumidor



