PRECIOS AL CONSUMIDOR DE CORTES DE CARNE DE RES, CERDO Y POLLO, SEGUN ESTABLECIMIENTOS DE
LA PROVINCIA DE COLON : ABRIL 2019
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RES
Filete kg 11.57 10.47 | 11.02 | 11.02 | 15.99
Lomo Mulato kg 8.27 | - 772 - 772 - 6.95| 829 | -- 785 - 7.99 | 6.93
Palomilla kg 8.27 | - 772 827 772 650| -- 6.50 | --- 898 --- 7.99 | 6.48
Punta de Palomilla kg 7.72 6.72 | -
Rincén kg 8.27 | - 772 827 7.72| 800]| 895| -- 8.00| 799 | 9.99| 7.99| 7.99| 7.96
Babilla kg 6.33| 633 -- 6.33| 633 -- 6.33| 655 655| 655 6.48| 6.55| 6.49| 6.55| 6.55| 6.48
Pulpa Negra kg 772 827 -- 739 - 772 772 827| 7.72| 6.06| 6.69| --- 6.69| 769| 9.98| 7.69| 7.69 | 6.67
Pulpa Blanca kg 739 - 7.72 6.61| 800 899 895 8.06 [ --- 7.69 | 7.60
Costillon kg 8.27 | - 38| 772 809 | -- 8.09 | --- - | 795 7.95| 7.28
Biste de Cinta sin Hueso kg 889 | -- 9.78 | --
Biste de Cinta con Hueso kg 5.40 562 | 518 518 | -- 507 | - 507 | 5.07| -- 562 | 562 | --
Corte de Paleta kg 573 6.74 | 6.75
Lomo Rayado kg 6.95| - 6.95| -- 6.93
Entrafia kg 6.61
Falda Limpia kg 717 - 6.61 659 | - 659 | --- 599 | 6.46
Falda Limpia Delgada kg 562 | 562 | --
Falda Limpia Gruesa kg 6.61 6.61 6.61 745 - 739 - 599 | 599 | --
Jarrete kg 5.40 5.07 5.07 5.07 539 | 539 | 5.32 540 | 540 5.30
Pecho Hueso kg 190 198 | -- 198 | ---
Costilla kg 496 - 386 -- 441 - 573 - - | 445| 4.43
Hueso Rojo kg 120 120 --
Rabo kg 386 -- 331 - 595 --- - | 399 399 ---
Rifion c/u 075 -
Coraz6n kg 331 - 331 - 3.05| 350| -- | 350 | 3.50| 2.90
Mondongo kg 2541 209 | -- 2.76 415 - 415] 415 - 390 - 3.85 | 3.97
Higado kg 386 386| 331| 331 -- 441 331 - - | 515 476 --- - | 219 - | 477
Lengua kg 765 769 -- 769 | - 7.66
Lengua c/u 375 - 4.00 4.00 4.00
Patas kg 149 --- 149 149 099 | -- 099 | -
Bofe kg 220| 276 276 | -- 331 441| 331 -- 275 - 275 - - | 265 2.65| 2.64
Carne Molida Especial kg 567 - 567 | 749 -- 749 | 740 | 6.26
Carne Molida Primera kg 474 - 469 | - 4.71
Obsobuco kg 5.20
Ropa Vieja kg 6.39 | - 6.37
Guisada de Res de Primera kg 6.75 | 5.37
Bistec Picado kg 7.25 7251 725| 769 899 | 769 | 769 | 6.70
CERDO
Chuleta Regular kg 4.19 4.19 4.19 419 419 419 | 419 4.19 419 | 419 4.18
Chuleta Especial kg 6.06 6.06 | --- 518 | -- 551 6.66 6.60 | -
Puerco Liso kg 5.51 474 | 474 6.06 | 6.06 551 6.15( 6.15| -- 6.15 | --- 6.35 | 4.37
Costilla de Cerdo kg 6.28 | 6.61] -- 540 | -- 6.06 | 331 -- 6.95| 695| 695| 695 589 | -~ | 589 -- | 5.70
Patitas Congeladas Importada kg 220 2.09| 2.09| -- 2.20 270 2.70| 270| 2.70| 1.87| 1.87| 1.87| 1.87| 1.33
Rabito en Salmuera Importado kg | 4.41 364 | 3.64 | 4.08| 4.41 3.86 419 -- 395 -
Pernil sin Piel kg 517 | 517 | 517 | 517 | 6.79| 6.79| 6.79| 579 | 5.65
Tocino kg 098 | - 098 | -- 0.90
Codillo kg 331 - 276 276 | 331 | -- 364 | - - | 395 - | 3.95| 3.95| 3.62
Cabeza kg 095 - | 095 095 -- 143 ] 1.18
Mitad de Cabeza 1/2 2.00 1.75] 2.00
POLLO
Pollo Picado /Panamé kg 2.43 220 231 2.60 | 2.60 2.60 2.60 183 | 245| 245 245 249 | 218 | 249 | 233 2.16
Muslo Encuentro kg 298| 231 | 231 331 331| 331| -- 276 | 275 275| 275 275 3.35| 415 3.35| 3.35| 2.63
Encuentro kg 275 275 275| 275| 275 -- | 275]| 2.75| 247
Muslos kg 276 | 364 - - | 386 408 386| -- 331 367| 398| 399| 360 359 -- | 359 359 | 3.47
Pechuga kg 265| 331 276 231 331 331| 331 -- 3.08| 2.78| 3.08| 2.76 | 359 | 535| 359 | -- | 3.07
Pescuezo sin Piel kg 1.87 176 | - 195 - 195 - 229 | --
Molleja kg 276 | 276 | 298| 298| 187| -- 276 339 339 339 339 -- - | 3.05| 3.05[ --
Higado de Pollo kg 165| -- 165 143 | 143 -- 143 119( 119| -- 119] 165| -- 165 -- 1.17
Alas kg 364 386 -- 3.64 | 3.86 | 4.08 386 325| 399| 399| 325(| 415 569 415 415 3.22
Patitas kg 143 - 165| 165 -- 143 - 1.05| 1.05| -- 1.65| --

Miembro de CONCADECO, Consejo Centroamericano de Proteccién al Consumidor
Fuente: ACODECO



