Panama, 24 de marzo de 2016

Precios en el Mercado del Marisco se mantienen sin
variacion durante Semana Santa

El 35 por ciento de los productos del mar que se ofrecen
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En cambio los pescados que registraron disminuciéon en sus precios: Pargo Rojo Grande
(50 centésimos la libra) y Sierra Grande (25 centésimos); Entre los mariscos con descenso
de hasta 50 centésimos estan: Pulpo picado; Camardn Titi limpio y Ostiones.

Durante el operativo de hoy jueves 24 de marzo, de 15 balanzas verificadas, el
Departamento de Metrologia Legal retiré una por no cumplir con la calibracion.

El Administrador de ACODECO, Oscar Garcia Cardoze informd que los consumidores
pueden manejar informacion de precios en tiempo real a través del tablero ubicado en la
pagina web que reporta los datos generados a partir de la encuesta de precios y es visible
a través de dispositivos moviles, tabletas y computadoras con el objetivo de orientar al
publico dénde puede encontrar el precio mas bajo por banco o puesto de venta. Con esta
aplicacion los consumidores tienen una idea de los precios antes de llegar al mercado.



Para ver encuesta de mariscos: http://www.acodeco.gob.pa/acodeco/view tab mov.php

Algunas recomendaciones antes de comprar mariscos:

e Los ojos de los pescados deben ser transparentes, firmes y brillantes.

e Escamas unidas entre si, bien adheridas a la piel con brillo, no viscosas.

e Olor agradable

e Piel firme, hiUmeda, tersa, adherida al musculo, sin arrugas ni laceraciones.
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