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4. Que el Reglamento Técnico N°

REPUBLICA DE PANAMA
MINISTERIO DE COMERCIOE INDUSTRIAS

DIRECCION GENERAL DE NORMAS Y TECNOLOGIA INDUSTRIAL

RESOLUCION N°_5 %3 PANAMA /2 DE7 o4 DE 1999,

EL MINISTRO DE COMERCIO E INDUSTRIAS
EN USO DE SUS FACULTADES LEGALES

CONSIDERANDO:

Que mediante el articulo 91, Titulo II, Le
Direccidn General de Normas y Tecnolo
Industrias es el organismo nacional de
de Normalizacidn Técnica v la facultada
proyectos de normas, elaborados por la
Industrial o por Comités sectoriales de N

y 23 de 15 de julio de 1997 se establece que Ia
gia Industrial, del Ministerio de Comercio e
normalizacion, encargado por el Estado del proceso
para coordinar los Comités Técnicos y someter los
Direccion General de Normas y Tecnologia
ormalizacion, a un periodo de discusién publica.

Que de acuerdo al articulo 95 Titulo II de Ia
Tecnologia Industrial del Ministerio de Come
Técnicos sean establecidos en base a objeti
la prevencion de précticas que puedan ind
humana, de la vida o salud vegetal 0 anim

precitada Ley la Direccidn General de Normas y
rcio e Industrias velara porque los Reglamentos
vos legitimos, tales como la seguridad nacional,

ucir a error, la proteccién de la salud o seguridad
al, o del medio ambiente.

Que mediante nota 181/DCAVV/98 de 20 de mayo de 1998 y nota 096/DPA/INPLA/99 de

28 de junio de 1999 el Departamento de Proteccidn de Alimentos del Ministerio de Salud ha

solicitado que las Normas Técnicas Panamefias referentes a la Industria Alimenticia sean
consideradas Reglamentos Técnicos.

29-428-99 fue a un periodo de encuesta publica de acuerdo

al articulo 93, numeral 8 del Titulo II Ley 23 de 15 de julio de 1997.

5. Que la presente resolucién se fundamenta en los siguientes argumentos:

Que es necesario actualizar la normalizacién relativa a los productos alimenticios, de tal
forma que se establezcan requisitos minimos de produccidn que garanticen que los
productos consumidos posean la calidad organoléptica, nutricional y a la vez la calidad
sanitaria (alimentos inocuos) que no afecte la salud de las personas.

- Que es necesario establecer la vigilancia de los productos alimenticios que se

comercializan en el pais, ya sea nacionales o importados. Los reglamentos Técnicos son

una herramienta practica para lograr de forma preventiva proteger la salud de los
consumidores.

Que la ausencia de Reglamentos Técnicos nos colo

ca en desventaja como pais
desprotegiendo la salud de nuestra poblacidn.

Que se hace necesario establecer y mantener las medidas de proteccion de la salud o
seguridad humana, de la vida o salud animal o vegetal o medio ambiente, seguridad
nacional, la prevencion de précticas que puedan inducir a error.




RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO: Aprobar el Reglamento Técnico N° 29-428-99 GRANQOS
COMERCIALES. LENTEJAS. REQUISITOS, de acuerdo al tenor

siguiente:

MINISTERIO DE COMERCIO E INDUSTRIAS
DIRECCION GENERAL DE NORMAS Y TECNOLOGIA INDUSTRIAL

REGLAMENTO TECNICO DGNTI-COPANIT
29-428-99

GRANOS COMERCIALES. LENTEJAS
REQUISITOS.

1. OBJETO:

- Esta norma tiene por objeto, establecer las caracteristicas y calidades de la lenteja importada para
consuma nacional. : .

2. CAMPO DE APLICACION:

Esta norma se aplica a todas las especies de lentejas importadas a nuestro pais, ya que Panama no
es productor de este grano.

3. DEFINICIONES:

3.1 Lote: Es el con junto de productos que corresponden a una misma variedad, procedencia y
cosecha. ‘

3.2 Lote Infestado: Se considera lote infestado el lote de grano que tenga insectos vivos
daninos para el grano almacenado. Pueden ser plagas primarias o secundarias.

3.3 Impurezas y Materias Extrafias: Es todo material diferente al grano de lenteja (piedras,
pedazos de tallos, otras semillas, etc.) y que puedan ser removidas con el uso de aparatos de

limpieza.

¥

3.4 Lentejas danadas: Es todo grano entero o pedazo de grano de lenteja que esta
evidentemente alterado en su color, olor o apariencia por efecto del agua, calentamiento,
ataque de microorganismos e insectos, por germinacion o cualquier otra causa.

3.5 Lentejas sin piel: Es todo grano de lenteja a la cual 3/4 partes o més de las
cuticulas han sido removidas.

3.6 Lentejas partidas o quebradas: Es todo grano de lenteja que tenga menos de 3/4 partes
de su tamaiio original y lentejas en las cuales los cotiledones se mantengan juntos sin

cohesidn.

3.7 Impurezas: Pedazos de tallos, ramas, otras semillas, etc., que puedan ser facilmente
removidas. .

3.8 Ergot: Honguillo en forma de cuerno o espoldn de gallos, que se cria en la lenteja.

3.9 Esclerotia: Capa externa de la lenteja de color blanco nacarado, gruesa, resistente y
fibrosa.

TTIR.G g Cos

AERCIQ E INDUSTRIAS
e dn su G gmal




pP.2

REGLAMENTO TECNICO DGNTI-COPANIT
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29-428-99

CLASIFCACION:

Los lotes de lentejas de acuerdo a su caracteristicas de sanidad y aspecto se clasificaran en los grados
de calidad siguientes:

5.

+ Grado N° 1 (primera)
o Grado N° 2 (segunda)
e Grado N° 3 (tercera)

CONDICIONES GENERALES:

Los lotes de lentejas deberan estar exentos de olores y sabores extranos.

6.

. DESIGNACION:

La lenteja se designara por su nombre y calidad. Por ejemplo: “Lentejas de segunda”. :

7.

7.1

7.2

7.3

7.4
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REQUISITOS:

Los lotes deberan estar formados al menos por 90% de granbs enteros de lenteja y que no
tenga mas de 5% de otros granos comerciales.

Uniformidad: Cada lote de lentejas deberd estar conformado por una misma variedad, es
decir mismo color y forma.

Contenido de Humedad: Los lotes de lentejas deberan tener un contenido de humedad
maximo del 14%.

Sanidad y aspecto: Todo lote de lentejas debera cumplir con los siguientes requisitos
minimos de calidad: ‘

Secos (no mas de 14% de humedad)
Limpios

Libre de insectos

Libre de contaminantes*

Libre de micotoxinas

Los niveles de contaminantes y micotoxinas deben estar de acuerdd a las tolerancias
establecidas por el CODEX ALIMENTARIUS vy los organismos de salud nacionales.

7.4.1 No se aceptara en ninguno de los grados de calidad lotes de lentejas que presenten
granos infestados con insectos vivos en cualquiera de sus estados, ni granos afectados

por hongos.

7.4.2 Los lotes de lentejas deberan cumplir con los requisitos de calidad gque se especifican en
la Tabla N°1.
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REGLAMENTO TECNICO DGNTI-COPANIT
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TABLA N° 1:
GRADOS DE CALIDAD
CARACTERISTICAS N° 1 N°2 N° X3
PRIMERA | SEGUNDA TERCERA
Darios por Calor 0.2 0.5 0.5
Impurezas, Partidas y sin piel 2.0 3.5 5.0
Otros darios 1.0 2.0 5.0
Materias Extrafias 0.2 0.5 0.5
Piedras 0.1 0.2 0.2
Ergot 0. 05 0.05 0.05
Esclerotia 0.10 0.10 0.10

8. MUESTREO:

La toma de muestra se hara de acuerdo a la Norma COPANIT 396. GRANOS Y CEREALES. TOMA DE
MUESTRA.

9. 'METODOS DE ENSAYO:

Una vez obtenida la muestra y homogenizada, se debe calcular la humedad, que se efectita segtn el
instrumento con que cuente la entidad que realiza la prueba.

Se debe también determinar en la muestra, si existe material fermentado, alto porcentaje de grano
dafiado por calor, insectos vivos, pedazos de metal, vidrio u olores comercialmente objetables que
desmejoren la calidad del grano. Inmediatamente después de este andlisis visual se debe proceder a las
otras determinaciones.

9.1 Determinacion de infestacién: La presencia de cualquier gorgojo vivo u otro insecto indica la
posibilidad de infestacién por lo que la lenteja debe ser cuidadosamente examinada.

Esta determinacion debe hacerse en base a 3000 gramos de la muestra representativa y homogenizada.
Se toma 3000 gramos y se zarandean en una zaranda 5/64" (perforaciones triangulares inscritas en un
circulo 5/64”).

Los grados de infestacion segin la F.A.O se muestran en la Tabla N°2.

MINISTERIQ DE COMERCIQO E IND.US.TRIA‘)'
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REGLAMENTO TECNICO DGNTI — COPANIT
29-428-99
TABLA N°2:
GRADOS DE INFESTACION N° DE GORGOJOS VIVOS
Nula No hay presencia de gorgojos
Muy Ligera 1-2
Ligera 3-4
Moderado 5-10
Fuerte Mas de 10

9.2 Determinacidn de granos de lentejas dafiadas por gorgojos: Se toman 50 gramos de la
muestra representativa y homogenizada y se procede a separar manualmente la lenteja o pedazos de
lentejas que presenten dafios por gorgojos, su determinacién se hace en base al peso.

9.3 Determinacion de granos de lentejas daiiadas por calor: Se toman 50 gramos de la
muestra representativa y homogenizada y se procede a separar manualmente la lenteja o pedazos de
lentejas que presenten dafios por calor, su determinacidn se hace en base al peso.

9.4 Determinacién del grano dafiado total: Se toman 50 gramos de la muestra representativa y
homogenizada y se procede a separar manualmente la lenteja o pedazos de lentejas dafiadas por
gorgojos, calor y cualquier otra causa, su determinacidn se hace en base al pesa.

9.5 Determinacion de materias extrafias total: Se toman 50 gramos de la muestra representativa y
homogenizada y se procede a separar manualmente las impurezas: piedras y materias extrafias que se
encuentren en la muestra, su determinacion es en base al peso.

9.6 Determinacidn de piedras: Se toman 50 gramos de la muestra representativa y homogenizada y
se procede a separar manualmente las piedras, su determinacion es en base al peso.

9.7 Determinacion de color: La determinacidn de color debe ser hecha sobre la muestra como en
todas las otras determinaciones. :
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10. EMPAQUE Y PRESENTACION:
10.1 Las lentejas para expendio al por mayor:

+ Deben ser presentadas en empaques limpios, de material adecuado para la buena conservacion y
transporte del producto y con un contenido neto de 45.36 Kg.

10.2  Las lentejas para expendio al detal:

+ Deben ser presentadas en empaques nuevos, limpios y de material adecuado para la buena
conservacion y transporte del producto. El contenido neto y al categoria deben ser especificados en
el empaque.

10.3  Todos los empaques de lenteja deberan indicar su pais de origen.

M'NISETERIO DE COMERCIO E INDUSTRIAS
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11. ANTECEDENTES:

Para la elaboracién de esta norma, se consideraron los documento siguientes:

Norma Técnica Peruana. Legumbres Secas. Lentejas. Requisitos.
NTP 205.22-1992.

_ Oficial Grain Guide. Lentils. Canada. 1996.

Resolucion N°312 de 28 de diciembre de 1995 de la Oficina de regulacion de Precios.
Definiciones, Norma de Calidad Americana y Analisis del Laboratorio para Lentejas del Depto. de
estudios Técnicos del Instituto de Mercadeo Agropecuario.

ARTICULO SEGUNDO: La presente Resolucién tendra vigencia a partir de su fecha de

COMUNIQUESE Y PUBLIQUESE

publicacién en la Gaceta Oficial.
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